
PLATS FRAIDS
Fitnessteller������������������������������������������� 34
Gemischter Salat mit Hausdressing, Schweineschnitzel

   Caprese ������������������������������������������������  25
Unser hausgemachter Mozzarella aus Bio Milch vom 
Val Müstair mit fein geschnittenen Tomaten und Basilikum

Parmaschinken DOP & Mozzarella ���� 31
Bester Parmaschinken und unser hausgemachter Mozzarella

Wurstsalat garniert������������������������������  19
angerichtet mit unserer feinen Salatsauce Maison

Wurst-Käsesalat ����������������������������������� 21
mit Käse aus dem Val Müstair, angerichtet mit 
unserer feinen Salatsauce Maison

Nationalparkteller ������������������������������ 42
Bündnerfleisch, Bauernspeck, Hirschtrockenfleisch und            
Haussalsiz (alles im Keller des Hotel Il Fuorn gereift) 
garniert mit hausgemachtem Gemüsebouquet

Haus-Salsiz ���������������������������������������� 26
mit hausgemachten Grissini, Polentachips und 
Gemüsevariation (Bio Fleisch aus dem Val Müstair)

Hirsch-Salsiz ��������������������������������������  29
aus lokaler Jagd mit hausgemachten Grissini,                            
Polentachips und Gemüsevariation      

   Gegrillter Ricotta Käse ���������������������  23
mit Saisonsalat, Kräutercroûtons und Baumnüssen

   Käsedegustation Il Fuorn ����������������  28
Fünf Sorten hausgmachter Käse vom Fuorn, produziert 
aus Bio Milch vom Val Müstair

SCHOPPAS
Bündner Gerstensuppe ��������������������  12/17

   Kürbissuppe �����������������������������������  12/17 
    mit Kastanienstücken

   Tagessuppe �������������������������������������  12/17

PLATS CHODS
Rösti Il Fuorn ����������������������������������������� 31
aus Bio Kartoffeln vom Val Müstair                                          
mit Landrauchschinken und Münstertaler Käse

   Rösti Vegan �����������������������������������������  29
aus Bio Kartoffeln vom Val Müstair                                          
mit gewürztem Gemüse und Olio Extra Vergine di Oliva

Capuns Il Fuorn, hausgemacht���������  33
Mangoldblätter gefüllt mit Spätzliteig, Landrauchschinken, 
und Landjäger an Rahmsauce

   Capuns Vegi, hausgemacht��������������  33

Tagliatelle ���������������������������������������������  32
mit geräuchertem Lachs

Tagliatelle ��������������������������������������������� 30
mit Steinpilzen, Tomatensauce, Salami und Parmigiano Reggiano

   Spaghetti all’Arrabbiata �����������������  25

   Maccheroncini ����������������������������������  25 
Eierteigwaren mit Tomatensauce und Basilikum (auch vegan) 

    Kartoffel-Gnocchetti ����������������������� 31
mit Schwarzkohl-Pesto an Salbeibutter mit Parmigiano                 
Reggiano (30 Monate) und gerösteten Haselnüssen

   Kartoffel-Gnocchetti  vegan����������� 30 
mit Schwarzkohl-Pesto an Olio Extra Vergine di Oliva
und gerösteten Haselnüssen

Hirsch-Burger ������������������������������������� 34
mit Rosmarinsauce und Pommes frites

Hirschwurst �������������������������������������������  33
aus Hirschfleisch von lokaler Jagd und Schweizer                         
Bio-Schwein (ohne Nitritpöckelsalz) mit Rösti und Rotkraut

Schweineschnitzel  paniert ����������������� 34
mit Pommes frites

CARTA PITSCHNA

Preise in CHF inklusive Service und 7.7% MwSt.


