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ALLEGRA

Mit diesem romanischen Gruss heissen wir Sie herzlich willkommen
im einzigen Hotel im Schweizer Nationalpark.

Wir legen besonderen Wert auf die Auswahl der Zutaten und die
Zubereitung unserer Gerichte.

Die Produkte aus nachhaltiger Landwirtschaft beziehen wir von
regionalen Bauern und Lieferanten, die meisten Lebensmittel
stammen aus der Biosfera Val Mistair.

Das Wild stammt vorwiegend aus einheimischer Jagd.

Viele Spezialitaten sind hausgemacht - etwa der Mozzarella, frische
Pasta oder Wildfleisch-Ravioli.

Dafiir sind wir als Slow Food Restaurant zertifiziert.

Vorriicken zum Rehriicken. . .

Und das nicht nur wéhrend der Jagd, denn unsere bekannten
Wildspezialitaten servieren wir die ganze Saison. Oder wie war’s mit
einer Portion Capuns oder Pizzocheri Valtellinesi? Freuen Sie sich
auf eine klassische Kiiche und Biindner Spezialitdten in der
gemitlichen Atmosphére unserer Arvenstuben.

Bun appelif!

~ et &L
Allergeninfo

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte
Reaktionen auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei
unserem Bedienpersonal.
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Slow ‘Food@



SALAT

Als Vorspeise / Hauplgericht

Blattsalat

angerichtet mit unserer speziellen Salatsauce Maison
oder mit italienischer Salatsauce

®) Gemischler Saisonsafuf ...........ceeeeeeene. 1716

angerichtet mit unserer speziellen Salatsauce Maison
oder mit italienischer Salatsauce

mit Olio Extra Vergine angerichtet und mit Pistazien garniert

Unser hausgemachter Mozzarella aus Bio Milch vom Val Miistair
mit fein geschnittenen Tomaten und Basilikum

SCHOPPA

afs Vorspeise / Haupigericht
Biindner Gersfensuppe .........c.covveveneen. 12/17

Bio Gerste Campicoltura Poschiavo

Kiwbissuppe Mit Kagfanienstiicken ........ 12/17

Tagessuppe .........cceeeeennnnecerreereeeeennnns 18717



SPEZIALITATEN

afs Vorspeise
Parmaschinken DOP € Mozzareffu ........... 3|

Bester Parmaschinken und unser hausgemachter Mozzarella

Scialt, Kasestiicke In Buchweizenmehy, ....... 2|

frittiert und auf Saisonsalat serviert

Gegrifffer RiccdfaKise ............ceeuviieeeen. 3

mit Saisonsalat, Krdutercroidtons und Baumniisse

Biindnerf{eisch Cocklaif,......................... 2b

Salat, Biindnerfleisch, Baumniisse und Pinienkerne, Kdse, Apfel und
Waldbeeren, mit Himbeer-Vinaigrette angerichtet

Viofine Di Camoscio (Gamsleisch*) ........ 29

Gamskeule gesalzen und getrocknet bei Fuorn
mit unserem Ricotta Kdse und siif3-saurem Gemiise
*Herkunft: Schweiz

Der Beste Raucherfachs Afaskas ............... 35

mit unserem hausgemachten Ricotta, herzhafter Streussel, Tomaten Confit
und Joghurt-Basilikumsauce

Preise in CHF inklusive Service und 7.7% MwSt.
> >



PLATS TRADIZIUNALS

Tradificneffe Gerichfe aus dem Fuorn
PizzoccheriVafleffinesi ..........ccevevvneenen.. 3|

hausgemachte Tagliatelle aus Buchweizenmehl mit Kartoffeln,
Wirsing und Kdse

Capuns I Fuorn, Hausgemacht ................ 33

Mangoldbldtter gefiillt mit Spdtzliteig, Landrauchschinken und Landjdger,
an Rahmsauce

Capuns Vegi, Hausgemacht .................... 33

Tagliateffe Mif Steinpifzen .................... 30
Tomafensauce Und Suﬂwre:»l

mit Parmigiano Reggiano 30 Monate

Tagliateffe Mif Geriwcherfem Lachs ......... 32

Herkunft: Schweiz

WildMeischraviofi An Safpbeibudfer .......... 33

mit Engadiner Speck und Parmigiano

Heidefpeer - Risotto Mit Rehleisch ............ 32

mit Schwarzkohl-Pesto an Salbeibutter, Parmigiano Reggiano 30 Monate
und gerdsteten Haselniissen



DVegi-HerbSHeller .......uenereneeeerenearennn, 34

gegrillte Polenta und Spdtzli mit Rotkraut, Rotweinapfel, Kastanien und
Preiselbeermarmelade

VEGANE GERICHTE

mit gewiirztem Gemiise

©) Karfoffel - GnocchelliVegan .................. 30

mit Schwarzkohl-Pesto an Olio Extra Vergine di Oliva und gerdsteten
Haselniissen

&) Vegan Maccheroncini .............ccveveieenen 25

mit Tomatensauce und Basilikum

©) Gegriffle Polenla ............ccevenriiiiiennniinnnn 85

mit Saisongemiise

Alle unsere Teigwaren sind hausgemacht, Danke Marco und Lorenzo

> >



GANZ SCHON WILD!

Fleisch aus fokafer Jagd
Hirsch-Carpaccio ......oveeveeveriernerancernnss. 28

kurz angebratenes Hirschfleisch, auf kleinem Salatbett mit
Parmesanbldttern und Engadiner Speck an leichter Himbeer-Vinaigrette

Geriucherter Rehfdfar ..............cccecuvet... 29

mit unserem Ricotta Kdse, konfierten Tomaten und Senfsauce

VOM HIRSCH
Hausgepeizier Hirschphebher Laschadura’ 46

mit hausgemachten Spdtzli, Rotkraut, Rotweinapfel und Kastanien

Hirsch - Enjrecéfe In Pinst Noir Sauce ...... 56

mit Spatzli, Rotkraut, Rotweinapfel und Kastanien

Hirschgeschnelzeffes .............c..ccovveeeen. 45

mit Steinpilzen und gegrillter Polenta, Rotkraut und Rotweinapfel

Hirschwurst Mif Résti Und Retkraut .......... 33

Hirschfleisch von lokaler Jagd und Schweizer Bio-Schwein
(ohne Nitritpékelsalz)

Preise in CHF inklusive Service und 7.7% MwSt.
> >



VOM REH
Reh - Medaiffons An Wacho{dersauce ....... 54

mit Spdtzli, Rotkraut, Rotweinapfel und Kastanien

Rehriicken "I Fuorn” ........... ProPersen85
Zwei Ginge
mit Spdtzli, Rotkraut und Rosenkohl, Rotweinapfel und Preiselbeeren,

fein garniert.
***Ab 2 Personen, nur auf Vorbestellung

Rehriicken ”I{,Fusrn” ........... PrePersen5b
Ein Gang

***Ab 2 Personen, nur auf Vorbestellung

DAL BACHER
Fleisch aus schweizerischer Herkunft

zartes Kalbfleisch paniert, Pommes frites und Saisongemiise

mit Krduterbutter, Pommes Frites und Saisongemiise
Bio-Fleisch aus dem Val Miistair



PLATS FRAIDS
Hicr produsiert, chne Nehidpokelsatz
Nafionagpark Biindner Tefler ...........r.vu... 42

Biindnerfleisch, Bauernspeck, Hirschtrockenfleisch und Haussalsiz mit
hausgemachtem Gemiisebouquet garniert

Biindnerffeisch - Carpaccico ............... 2b/3b

hausgemachtes Trockenfleisch und fein gehobelter Parmesan, mit feinstem
Olio Extra Vergine

Porfion Bundnerfeisch ...........coevevevennn. 36

mit hausgemachten Grissini, Polentachips und Gemiisevariation
Bio-Fleisch aus dem Val Miistair

aus lokaler Jagd, mit hausgemachten Grissini, Polentachips und
Gemiisevariation

Kasedegusfation I Fuern. . ...................... 28

Fiinf Sorten hausgemachter Kédse vom Fuorn, produziert aus Bio Milch vom
Val Miistair

Preise in CHF inklusive Service und 7.7% MwSt.
> >



DESSERT %

mit Rahm und Vanillesauce
Glutenfrei :-)

Linzerforfe Mit Glace ...............ceccnnnneee. 16

Aplelstrudel, ..........coeriuiiiinniiieniinnianns 16

mit Vanillesauce oder Glace

Vermiceffes Mif Rahm ...............cccceueeeeee 15

Vermiceffes Mif Fier Dilddfe.................... 16

Uberraschungsdessert ” 1, Fuorn” ............ 19

vier kleine Desserts

Creme Caramef, .........ccoeevireiirmnirmnnrnnnnnnns 16

Beeren Semifreddo ...........covvveieeennnnnnnnne. 3
W VeganCake ...........ccceeeerrerrrmeeeeemmnnnnnnnnns 7

mit Birnen, Mandelmilch und Schokoladensauce
Laktosefrei :-)
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