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ALLEGRA
Mit diesem romanischen Gruss heissen wir Sie herzlich willkommen 

im einzigen und einzigartigen Hotel im Schweizer Nationalpark.
Wir legen besonderen Wert auf die Auswahl der Produkte für die 

Zubereitung unser alpin inspirierten Gerichte:
Die meisten Produkte stammen aus nachhaltiger Landwirtschaft von 

regionalen Produzenten – 
aus der Biosfera Val Müstair und aus Valposchiavo.

Unser Wildfleisch ist von einheimischer Jagd.
Wir verwenden biologische, frische und saisonale

“fair trade” Produkte.
Wir vermeiden “Food waste” und unnötige Verpackungen.

Viele Spezialitäten sind hausgemacht und in unserem Keller gereift.

Dafür sind wir als Slow Food Restaurant zertifiziert.

Bun appetit!
Herzlich willkommen in unseren gemütlichen Arvestuben. Freuen 

Sie sich auf unsere klassische Alpenküche mit Spezialitäten aus 
Graubünden und dem Veltlin.

INFORMATION FÜR ALLERGIKER
Leiden Sie an Unverträglichkeiten oder Allergien?

Wenden Sie sich an unser Servicepersonal, gerne geben wir Ihnen 
Auskunft über die verwendeten Zusatzstoffe.

EXTRAWÜNSCHE
Bitte beachten Sie, dass wir keine Anpassungen an den Gerichten 

vornehmen können – diese sind bereits perfekt abgestimmt.
Danke für das Verständnis!



PLATS FRAIDS
Wurstsalat Garniert 20
mit gemischter Salat, angerichtet mit unserer feinen Salatsauce Maison

Wurst-Käsesalat 22
mit Käse aus dem Val Müstair und gemischter Salat, angerichtet mit 
unserer feinen Salatsauce Maison

PLATS CHODS
Rösti Il Fuorn 32
aus Bio Kartoffeln von Val Müstair
mit Landrauchschinken und Münstertaler Käse

Gams-Burger 35
mit Rosmarinsauce und unsere Bio Pommes frites

Schweineschnitzel Paniert 34
mit unsere Bio Pommes frites

Unsere Bio Pommes Frites 12
aus dem Val Müstair
handgeschnitten, mit Rosa Sauce

Preise in CHF inklusive Service und 8.1% MwSt.



KUCHEN
frische und hausgemachte

Zwetschgenkuchen 11

Waldbeerenkuchen 11
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